Gasthof Simmenfalle
Warme Kiiche von 11 30 Uhr bis 1700 Uhr + 18 00 Uhr bis 21 00 Uhr (1400 -1700 Uhr Nachmittagskarte)

Ein Gang zum Starten

Gemischte, angemachte Salate 9.5
mit franzésischem- oder italienischem Dressing

Salade mélée

Mixed marinated salads

Grune saisonale Blattsalate 9
mit franzdésischem- oder italienischem Dressing

Salade verte selon saison

Mixed green salads

Hausgebeizter Lachs, Salate, Garnituren Vorspeise 19,9

Saumon maring, salade et garnitures Hauptgang 32,5
Homemade gravad salmon, salad and garnish

NUssler-Salat mit Speck und Ei an Balsamico & Parmesan 17,5
Salade de doucette d la sauce au Balsamico, parmesan
lamb's lettuce salad with balsamico, parmesan straws

Ein anderer Gang

KraftbrOhe mit Ei und Sherry 9
Consommeé a I'oeuf et sherry, Beef Tea with egg and sherry

Hausgemachte Karottensuppe mit Ingwer, rassig gewUrzt gross 12
Potage aux caroftes klein 9.5
Carrot soup auch lactosefrei erhdltlich
Simmenfall-Gulaschsuppe, rassig gewrzt gross 14,5
Potage hongroise a la "simmenfall” klein 10,5

Spicy goulash soup simmenfall-style

Preise in SFr. inkl. MWST



Gasthof Simmenfalle
Warme Kiiche von 11 30 Uhr bis 1700 Uhr + 18 00 Uhr bis 21 00 Uhr (1400 -1700 Uhr Nachmittagskarte)

Ein fleischloser Gang

Steinpilz-Raviolo, Salbei und Knoblauch, Cherry-Tomaten 25
Raviolo aux cepes, sauge et gousse d'ailles, tomates
Boletus ravioli, sage and garlic, cherry tomatoes

Salatteller mit vielen bunten Gemusen und Blattsalaten 20,5
Assiette de salades aux légumes et des salades vertes
Saladplate with various vegetables and green salads

Gemuseteller mit vielen Gemusen und Gemuserdschti 26
Assiette de Iégumes avec de nombreux Iégumes de saison, ROsti
Vegetable plate with many seasonal vegetables and rosti

Veganes hausgemachtes Gemuse Curry 27
mit Kartoffeln und frischen saisonalen Krdutern

Vegan Assiette Curry de légumes fait a la maison avec pommes de terre

Vegan homemade Vegetable Curry with herbs and patatoes

Spaghetti " Napoli " 19,5

Spaghetti, sauce tomate

Ein Gang aus dem Wasser

Eglifilets im Bierteig fritiert, Dill-Kartoffeln, Tartar-Sauce, GemUse 34
Filets de poisson dans la pate a frire avec pommes sautées et la sauce tartar
Pearch fillet, roasted potatoes, vegetables and with sauce tartar

Lenker Forelle goldbraun gebraten, frisch aus unserem Becken 41,5
mit Gemuse und Dill-Kartoffeln

Truite frite dorée de Lenk, legumes et pommes de terre a I'aneth

goldenbrown fried Trout from Lenk with vegetables and dill-patatos

Preise in SFr. inkl. MWST



Gasthof Simmenfalle
Warme Kiiche von 11 30 Uhr bis 1700 Uhr + 18 00 Uhr bis 21 00 Uhr (1400 -1700 Uhr Nachmittagskarte)

Ein Klassiker als Hauptgang

Lenker-Rindsfilet von der Bergmetzgerei 200 Gr 58
Simmental Gourmet Beef Rindsfilet, serviert mit Gemuse

Wahlweise mit: Krduterbutter, frischer Morchelsauce oder griner Pfeffersauce

Beilagen nach Wahl, Sauce béarnaise nur Abendservice

Filet de boeuf du Simmental avec legumes du saison

Fillet of beef from the neighborhood with vegatables, different sauce and side dish

Simmentaler Original Rinds-Rib-Eye-HohrUckensteak 170 Gr 39
serviert mit hausgemachter Krauterbutter, GemuUse und Beilage nach Wahl

Steak de boeuf du Simmental avec beurre aux herbes, Suppléments de votre choix
Beef-Rib-Eye from the Simmen valley, herb butter, vegetables, side dish of your choice

Rinds-Entrecote, Krauterbutter, Gemuse 200 Gr 45,5
Entrecdte, beurre aux fins herbes, legumes du saison
Beef sirloin, herb butter, vegetables, side dish of your choice

Rinds-Enfrecote mit Pfeffersauce, dazu GemUse 200 Gr 47
Entrecote de boeuf a la sauce au poivre vert, legumes du saison
Beef sirloin steak with green pepper gravy, vegetables, side dish of your choice

Sauce Exira 2,5

Beilagen nach Wahl/accompagnements/side orders:
Pommes-Frites, Nudeln, Kroketten, GemUserdsti, Reis
Pommes-frites, nouilles, croquettes, résti aux légumes, riz

French Fries, noodles, potato croquettes, rosti with vegetables, rice

Preise in SFr. inkl. MWST



Gasthof Simmenfalle
Warme Kiiche von 11 30 Uhr bis 1700 Uhr + 18 00 Uhr bis 21 00 Uhr (1400 -1700 Uhr Nachmittagskarte)

Ein anderer Hauptgang

Pouletbrust vom Girill, rassige Currysauce, Frichte, Reis 29
Supreme de volaille aux curry avec du riz et des fruits frais
Chickenbreast with spicy currysauce, fruits and rice

Wienerschnitzel vom Kalb, Pommes-Frites, GemUse 200 Cir. 44
Escalopes de veau panées 100 Gr 36,5
Bread-crumbed veal escalope

Schweins-Rahmschnitzel an frischer Champignonsauce 200 Gr 28,5

Nudelnh und GemUse 100 Gr 24
Escalopes de porc & la sauce aux champignons, nouilles, Iégumes
pork escalope with mushrooms, noodles, vegetables

Legenddar! Fondue Chinoise + Bourguignonne a la Simmenfall

auf Vorbestellung ab zwei Personen
Les fondues Iégendaires de Simmenfall, & partir de deux personnes sur commande

Simmenfalls legendary fondues, from two people, on pre ordering
mit 3 verschiedenen Saucen und Garnituren

Fondue Chinoise vom Kalb + Rind pro Person 59
Fondue Bourguignonne nur mit Rind pro Person 63
Kasefondue aus der Lenker K&serei 28

Fondue de fromage

cheese fondue

Portion Kartoffeln 5
Essig-GemuUse 4

Preise in SFr. inkl. MWST



Gasthof Simmenfalle
Warme Kiiche von 11 30 Uhr bis 1700 Uhr + 18 00 Uhr bis 21 00 Uhr (1400 -1700 Uhr Nachmittagskarte)

Ein sUsser Gang

Apfelstrudel mit Vanillesauce 12

Strudel aux pommes avec sauce a la vanille

Apple strudel with vanilla sauce

Caramel-Chopfli hausemacht mit Rahm 9,9

Téte de caramel maison a la creme

Homemade caramel head with cream

Coupen mit Glace aus Bergmilch

Mountain Ice Cream ist die artisanale Bergmilchglace aus dem Simmentall!

Produziert ausschliesslich mit Bergrahm und Bergmilch von der Lenk!

Coupe Danemark gross 10,5

Vanille Bourbon Glace klein 8,5

mit Schockoladen-Sauce

Coupe Baileys gross 11,5

Vanille Bourbon und Mocca-Glace mit Baileyslikor klein 9.5

Meringues Glace gross 10,5

Mocca und Vanille-Glace mit Rahm klein 8,5

Meringues mit Rahm gross 9
klein 7

lce Café 10

Mocca Glace mit Rahm

Ueber Allergien oder Intoleranzen verwendeter Nahrungsmittel informieren wir Sie gernel

Preise in SFr. inkl. MWST




